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EL CACERENO

JAMONES ¥ EMBUTIDOS IBERICOS

W MENU GRUPOS 2026-27
Aqut se viene o digfrufar. @ picar ginprigag y o compartir bo buens
PARA ARRANCAR, TODO AL CENTRO DE LA MESA +1 pLato cana 4 coMensALES
ENSALADA DE DE TOMATE “CHULETGN" DE BARBASTRO
'[em,te, de log que gaben a tomafe de verdad. cen almo?wfa&n cehollag falianag @ bo brage bien confifadag. buenss filetes de

ventresea de Cambadss. piparra de naverra y aleaparrenes templades. tede remafade con aceife de albahaca
Fre&ca,. ]oetenlte y con muche caré.otw .

PLATO DE PALETA IBERICA DE BELLOTA 100% .
D&ﬁmfawm]_ Osrtaxﬂmfuw FarLUm\tzn con ege arema qmnmtema&&cim aqui s viene @ digfrufar.

TABLA DE QUESOS NACIONALES.
Une seleccisn con mucha pergonalidad.: Cremssos. u\tuvgey,n de ego3 que {e hacen alargar la gobremesa con gaberes dnicog.

CACHOPO ASTURIANO (450GR)
Confundente. rellens de jamén tfaermn quess guave. oij\tz per fwmﬂ brufal per dentre

CHAMPINONES RELLENOS GRATINADOS.

Ke%nw de cebolla wme&za&a:j jomén ibérice. con mugelina de mayonesa o lo l'lidn parmesans ara{um&&. Une de
nueg{reg plates mag galardenados: Jg@w'les—}?agw&epef concurges Mvm«wpn de tapas- .. y még de una vez ha
subide al pedis-

Cuands bs pruches Lo enfenderés.

SURTIDO DE EMBUTIDOS IBERICOS EL CACERERD
l}eﬂe de quﬁta/. velag ibéricag de @qub gmuucflén ﬁch: @u::j efwwn Pre«ﬂwots.

SAQUITOS CRIJIENTES DE PULLED PORK
Hejaw)r’e derade rellens de pulled perk jugsse. con mtequw de gdgutwcﬂah que be do, ege P‘”‘t’ canalla que gorprede. bocade umani. ..

PAN DE COCA CON TOMATE
O»ijw\to,. con me,tmate. y cen nubs«tre prepie awte. SLCﬁcg&ene de eliva vigen o.xtm. con recoleccdn lunar Y primera Prm;uﬂn,.
Irpreseindible para acompaiiarls {ede come ge merece

POSTRES INDIVIDUALES *1 POSTR POk comnsaL BEBIDAS
COULAN CHOCOLATE SANGRIA DE VINO ,AGUA,VINO, CERVEZA Y CAFEOTE..
Blance o Tegre- con el corazén birn fundene. * 1 BOTELLA 0 SANGRIA CADA 3 COMENSALES

CHEESECAKE - CASERO 0 1REFRESCO 0 CERVEZA BARRIL POR PERSONA.

Cremess guave y adiclive- ‘
CARROTCAKE - CASERO : ‘
Esponjose aroméfice y con ege {oque egpeciade que engancha ;

TORRLJA TRADICIONAL. s \Q

(’ﬁf\,[}b&&\/auu%n virutag de chocolafe. um fumﬂ&ﬁegtiw,

ne fallan s ‘
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ﬂtiuiszviznza,&qutqr. a picar gm]or'igwpn a,cempartir lo buens

PARA ARRANCAR, TODO AL CENTRO DE LA MESA =1 pLaTo cAba 4 COMENSALES

ENSALADA DE DE TOMATE “CHULETON" DE BARBASTRO

Tomate de bos que saben o fomale de verdad. con acachefas y cebollas ifaboanas a ba braga bien confitadas. bueney fletes de venfresca de
Cambades. piparra de navarra y aleaparreney tquw {ede rematade cen aceite de albahaca.

Fre»gcau- P°P“:t,“‘t°3 con muche carécler.

PLATO DE PALETA IBERICA DE BELLOTA 100% .

D.a o buenal thw&a,fm Fw'ﬂm\tpb cen ege arema que nwte aviga de que aqui ge viene a &Lgfraujtqr.

TABLA DE SURTIDOS DE QUESOS NACIONALES E INTERNACIONALES.
Une selecién de quessg con pergonalidad.: Cremeges. infenges. guaves o cafieres. . .[dara ir probande-. oenmtanﬂﬂb repi,twda.

CHAMPINONES RELLENOS GRATINADOS.

R;M de ceholla Oumo&za&an jomén ibérice de bello{a. Cprenadss con una guave mugelina de mayonesa o o m‘w&n parmegans
aratu\n&s. une de Mpfntey mag anlm»&mm&sg de (o caga: prw{a&& en diferenfes concurses MPW’[M dende ba subide al]oe&w en
Cuande bs pruebag enfiendes per qué .

PAN DE COCA CON TOMATE
O"':i“'“t% con huen temu.tan con nuq«tre prepie a.r.ute SLCﬁceKaﬁe de sliva vigen °Xt"°'" con recefeccédn lunar y primera ]oruww&m.
Imprqwdda& pare cwempaﬁarﬁe te&e come ge Merece

SEGUNDOS A ESCOGER

CARRILLERA DE CERDO IBERICO A BAJA TEMPERATURA.
nLdagu,. jugeray Uena de gaber. awqu"inﬁmmumpu{u{arwe&enmg lo maxaim&afmfmfa,.

RABO DE VACUNO ESTOFADO LENTAMENTE.
(Cpcinads con paciencia. come manda o tradicién. gervide con una Parmmtiu {rufeda que e pure Vicis.

LOMO DE BACALAO GRATINADO
Cen mugelina al allisti suave y pata;ta& ol %rutm deradag. 8&3‘1@' saforewn con muche mime-.

PATAS DE PULPO
Cynmmqu%ﬂme@mmpthe&zbwg Prqu{a&mmwwqm&zpata{m&m&bmmgwpuwﬁm&u.&»&eh'\/wa,n come ne, con nueglre

M@&mewne con recofeccion lunar y primera prengade. l’&ame; un sugle &z.n'l)a.wmvn aper &

COULAN CHOCOLATE ) SANGRIADEVINO , AGUA,VINO, CERVEZA Y CAFE 0 TE..
Blance o Y\egre. coneb corazén birn fundenfs- * 1 BOTELLA 0 SANGRIACADA 3 COMENSALES
CHEESECAKE - CASERD 0 REFRESCO Y CERVEZA BARRIL POR PERSONA.

CARROTCAKE - CASERO
Espenjoso- urmatwsn cenqetoqyu c&pwa.&a ziuuu&mdm, ‘a\/‘

TORRIJA CASERA TRADICIONAL. ) &y %5 & \
[rische bien egpenjoge m&e&&zwuulfnnm{wa;&ncfww&t negre. &
LLn, final come disg manda.
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Aqut se biene o digfrufar. @ picar gin prigag 4 wcernparttr s buens

PARA ARRANCAR, TODO AL CENTRO DE LA MESA *1PLATO CADA 4 COMENSALES

ENSALADA DE DE TOMATE “CHULETON" DE BARBASTRO

‘ \ '[malte, de log que saben o {omale de verdad. mamd\efa&n cehollag itabianag o la braga bien confitadag. buenss filetes de venfresca de
d _ Cambades. piparra de namrm y aleaparrency twqoﬁm&o; {ede rematade con aceife de albahaca.

Fresca. pepefente y con muche caréc{er.

PLATO DE PALETA IBERICA DE BELLOTA 100%.

De lo buenal Corlada fins- Fwiffxmte:j con ege arema zluz:jmteamq&mim aqui e viene @ digfrutar.

TABLA DE SURTIDOS DE QUESOS NACIONALES E INTERNACIONALES.
Uner selecidn de quesog con pergonalidad.: Cremsges- infengos. suaves o cafieres. . .[Rara ir prebande-. wf-lmtm\&ab r‘ththﬂﬂ'

CHAMPINONES RELLENOS GRATINADOS.
ellensg de ceholla Orme&za&mnjménifaérwe&bfn%etw. Cpronadeg con una guave mu&e&xw&zmaﬁenmmhmwﬂs parmegans
31*0{141&1&0. une de (og P&z{ey mag galardenades de lo caga: Prmn}taxfa en diferentes concurges Mren.emweg dende ha gubide al pedis en

Cuande Lo pruchag enfiendes per qué...

PAN DE COCA CON TOMATE
O"jw"t“' con huen tmthn con nuqtre prepie qwltz CLCﬁCgR;CﬂG de sliva vigen extrm- con receleccidn lunar Y primera Prmga&m.
Imprqom&ib& para awmpwﬁarﬂe te&e come ge Mmerece

SEGUNDOS A ESCOGER
CARRILLERA DE CERDO IBERICA A BAJA TEMPERATURA.
rYdeew jugesay Uena de gabor. ﬁcsﬂlpaﬁn&mmwmpqtatm r*o\/e&mwn la magia de la frufa.

RABO DE VACUNO ESTOFADO LENTAMENTE.
(Cpcinads con paciencia. come manda, b {radicién. Gervide con una Parm—ntur {rufade que ef pure Vicis-.

LOMO DE BACALAO GRATINADO
Cen mugelina al, allisi sww»n Patut% al amtm deradag. ahﬂm\te. ga&re;es con muche mime-.

PATAS DE PULPO
Con una coccidn que w.ﬁpmeymm]othe&zﬂﬁwg. meta&awwmm&PﬂtﬂtwR?m&emmeiﬂwtéWW&hVWn come ne
con mwx«tr*e awte éj\)cﬁ%ﬁe con recefeccidn lunar Y primere pr’m&a&a. le; dameg un gw;te de TYLaan a per .

POSTRES INDIVIDUALES

COULAN CHOCOLATE BEBI,[]AS L
[Blance & Tegre con el corazén bien fundente. SANGRIADEVINO , AGUA,VINO, CERVEZA Y CAFE O TE..
CHEESECAKE - CASERO *1BOTELLA VINO 0 SANGRIA CADA 3 COMENSALES
Cremese- suave y adiclive. 01REFRESCO 0 CERVEZA BARRIL POR PERSONA.
CARROTCAKE - CASERO -

Cspenjose- aremalice y conege totlw. wpw‘a&e que w&mwﬁm o ’\/;

TORRIJA CASERA TRADICIONAL. - &y 5
@rw&aﬁmwpmﬂm.mﬁe&t&zwwﬂunwtw&c}ww&tzmﬂre. (S
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	MENU GRUPOS 2026-27
	Aquí se viene a disfrutar, a picar sin prisas y a compartir lo bueno

	Para arrancar, todo al centro de la mesa
	ensalada de de tomate “Chuletón” de Barbastro
	Tomate de los que saben a tomate de verdad, con alcachofas y cebollas italianas a la brasa bien confitadas, buenos filetes de ventresca de Cambados, piparra de navarra y alcaparrones templados, todo rematado con aceite de albahaca
	Fresca, potente y con mucho carácter.
	De la buena! Cortada fino, brillante y con ese aroma que ya te avisa de que aquí se viene a disfrutar.
	TABLA DE QUESOS NACIONALES.

	Una selección con mucha personalidad: Cremosos, intensos y de esos que te hacen alargar la sobremesa con sabores únicos.
	CACHOPO ASTURIANO (450GR)

	Contundente, relleno de jamón ibérico y queso suave, crujiente por fuera y brutal por dentro
	CHAMPIÑONES RELLENOS GRATINADOS.

	Rellenos de cebolla caramelizada y jamón ibérico, con muselina de mayonesa a la miel y parmesano gratinado. Uno de nuestros platos mas galardonados; Lo hemos paseado por concursos gastronómicos y de tapas... y más de una vez ha subido al podio.
	Cuando lo pruebes lo entenderás.
	SAQUITOS CRIJIENTES DE PULLED PORK


	Postres individuales
	Bebidas
	45€

	MENU GRUPOS 2026 - 27
	Aquí se viene a disfrutar, a picar sin prisas y a compartir lo bueno

	Para arrancar, todo al centro de la mesa
	ensalada de  de tomate “Chuletón” de Barbastro
	Tomate de los que saben a tomate de verdad, con acachofas y cebollas  italoanas a la brasa bien confitadas, buenos filetes de ventresca de Cambados, piparra de navarra y alcaparrones templados, todo rematado con aceite de albahaca.
	Fresca, popetente y con mucho carácter.
	plato DE PALETA IbéricA de bellota 100% .

	De la buena! Cortada fina, brillante y con ese aroma que ya te avisa de que aquí se viene a disfrutar.
	tabla de Surtidos de quesos NACIONALES E internacionales.

	Una seleción de quesos con personalidad: Cremosos, intensos, suaves o cañeros...Para ir probando, comentando y repitiendo.
	Champiñones rellenos  Gratinados.

	Rellenos de cebolla Caramelizada y jamón ibérico de bellota, Coronados con una suave muselina de mayonesa a la miel y parmesano gratinado. uno de los platos mas galardonados de la casa; presentado en diferentes concursos gastronimicos, donde ha subido al podio en varias ocasiones.
	Cuando lo pruebas entiendes por qué .
	Pan de Coca con tomate

	Crijiente, con buen tomate y con nuestro propio aceite EL CACEREÑO de oliva vigen extra, con recoleccón lunar y primera prensada. Imprescindible para acompañarlo todo como se merece

	Segundos a escoger
	Carrillera de Cerdo Ibérico a baja temperatura.
	Melosa, jugosa y llena de sabor, acompañada con una patata revolcona y la magia de la frufa.

	Rabo de vacuno estofado lentamente.
	Cocinado con paciencia, como manda la tradición, servido con una parmentier trufada que es puro vício.

	lomo de bacalao gratinado
	Con muselina al allioli suave y patatas al graten doradas. Elegante, sabroso y con mucho mimo.

	pATAS DE PULPO
	Con una ccocion que llegamos a ese punto de locos. Presentada en su cama de patata Revolcona con su Pimentón dulce de la Vera y como no, con nuestro aceite EL CACEREÑO con recoleccion lunar y primera prensada. Le damos un susto de Maldon y a por él!

	55€

	Bebidas
	Postres individuales
	MENÚ GRUPOS 2026 - 27
	Aquí se biene a disfrutar, a picar sin prisas y a compartir lo bueno

	Para arrancar, todo al centro de la mesa
	ensalada de  de tomate “Chuletón” de Barbastro
	Tomate de los que saben a tomate de verdad, con acachofas y cebollas  italianas a la brasa bien confitadas, buenos filetes de ventresca de Cambados, piparra de Navarra y alcaparrones templados, todo rematado con aceite de albahaca.
	Fresca, popetente y con mucho carácter.
	plato DE PALETA IbéricA de bellota 100%.

	De la buena! Cortada fino, brillante y con ese aroma que ya te avisa de que aquí se viene a disfrutar.
	tabla de Surtidos de quesos NACIONALES E internacionales.

	Una seleción de quesos con personalidad: Cremosos, intensos, suaves o cañeros...Para ir probando, comentando y repitiendo.
	Champiñones rellenos  Gratinados.

	Rellenos de cebolla Caramelizada y jamón ibérico de bellota, Coronados con una suave muselina de mayonesa a la miel y parmesano gratinado. uno de los platos mas galardonados de la casa; presentado en diferentes concursos gastronómicos, donde ha subido al podio en varias ocasiones.
	Cuando lo pruebas entiendes por qué...
	Pan de Coca con tomate

	Crijiente, con buen tomate y con nuestro propio aceite EL CACEREÑO de oliva vigen extra, con recolección lunar y primera prensada. Imprescindible para acompañarlo todo como se merece

	Segundos a escoger
	Carrillera de Cerdo Ibérica  A baja temperatura.
	Melosa, jugosa y llena de sabor, Acompañada con una patata revolcona y la magia de la frufa.
	Rabo de vacuno estofado lentamente.

	Cocinado con paciencia, como manda la tradición, Servido con una parmentier trufada que es puro vicio.
	lomo de bacalao gratinado

	Con muselina al allioli suave y patatas al graten doradas. Elegante, sabroso y con mucho mimo.
	pATAS DE PULPO

	Con una cocción que llegamos a ese punto de locos. Presentada en su cama de patata Revolcona con su Pimentón dulce de la Vera y como no, con nuestro aceite EL CACEREÑO con recolección lunar y primera prensada. Le damos un susto de Maldon y a por él.
	55€

	Postres individuales
	Bebidas
	sangríadevino , Agua,vino, cerveza y café o té..
	* 1 botella  vino O SANGRIA cada 3 comensales
	ó1 REFRESCO o CERVEZA  BARRIL POR PERSONA.
	Reservas:935166342 - www.elcacereno.es


