JAMONERIA, QUESERTA, COLMADO Y DEGUSTACION
\)

-«
CUENCOS DE OLIVAS
BOLS lzx;OLIVES

ENCURTIDOS 'GILDAS "SALAZONES PARA EMPEZAR
ENCURTITS/GILDES/SALAONS PER A COMENCAR

Pebrots farcits de motzzarella i taperes italiana. 6u

Llauna cloisses o navalles.

- Cebollas y alcachofas a la brasa 6€ - Cucurucho de virutas de ibérico 8,50€
encurtidas. 6ud. de bellota con picos.
Cebes i alcachofes a la brasa. Cucurutxo d'encenalls d'iberic gla i colins.
* Pupurri de todas (4 variedades de olivas) 0€ . Tentempié de queso afiejo con tacos 850€
Pupurri de totes. (4 varietats de olives) . .
de longaniza y picos.
- Gilda navarra. Boquerén, anchoa, 3€,Ud Aperitiu de formatge anyenc amb daus
qu ' ) de llonganissa i colins.
pulpo y anchoa con queso.
Gilda navarra. Seito, .
anxova, pop | anxova amb formatge. : Boquerones 8ud. con olivas rellenas 10,50€
. . . e y salsa vermut.
Fe$lVd s hpqso italiana. 5€ Seitons 8u, amb olives farcides i salsa vermut.
Festival sense os italiana.
) ]gmamlta ?:ahana. 5€ . Anchoas Cero-Cero 4ud. en aceite 10,50€
e datiana. oliva virgen extra El Cacerefio con
*Negra de Aragén arrugada. 5€ aceituna de Aragoén arrugada.
Negra d'Aragé arrugada. Anxoves Zero-Zero 4u en oli oliva verge
extra Il Cacereiio amb oliva d'Aragé arrugada.
* Verde alifiada “llepadits”. 5€
Verda Amanida “llepadits’. .
! - Patatas Chips Raquel pequeiias. 2,50€
- Gordal sin hueso tejan& 5€ Patates Xips Raquel petites.
Gordal sense os Texana.
- Patatas Chips Raquel Grandes. 450€
- Rellenas de anchoas. 5€ Patates Xips Raquel Grans.
Farcides d'anxoves.
- Kalamata de Grecia. 5¢ - Lataberberechos 25/35ud. 11,40€
Kalamata de Grecia Llauna escopinyes 25/35u
+ Catalana sin hueso a la brasa. € Lata mejillones 10/12ud. 680€
Catalana sense os a la brasa. ¢
Llauna musclos 10/12u
* Pimientos rellenos de 7€
motzzarella y alcaparra italiana. 6ud. - Lata almejas o navajas. 8€




ENSALADAS DE LA HUERTA
AMANIDES DE L'HORT

)
als

()
* Brotes, cherry, ventresca de Cambados 1550€
y encurtidos italianos.

Brots, cherry, ventresca de Cambados i encurtits italians.

* Rulo de cabra con cherry confitado, brotes 15€
y frutos secos con vinagreta de fresa.
Rul'lo de cabra amb cherry confitat, brots i fruits

secs amb vinagreta de maduixa.

* Chuleton de tomate de Barbastro con alcachofa, 18,50€
ventresca, cebolla confitada y encurtida con
alcaparrones crujientes en comunién con piparra
del norte.
Tomaquet de Barbastre amb carxofa, ventresca, ceba confitada

i encurtit amb taperots cruixents en comunio amb piparra del nord

PICAR Y COMPARTIR FRIOS
PICAR 1 C()MkPAR TIR FREDS

()

- Plato paleta bellota 100% Raza ibérica. 25.50€

Plat espatlla gla 100% Raca iberica.

* Surtido de embutidos ibéricos El Cacerefio: 18,00€
chorizo, salchichén y lomo de bellota 100% ibérico.
Assortit d'embotits iberics El Cacereiio: xorico, salsitxo i

llom de gla 100% ibéric

- Matrimonio de Paleta de Bellota 100% ibérica 18,40€
y queso Manchego.

Matrimoni de espatlla de Gla 100% Iberica i formatge manxec.

* La Gran Familia: paleta bellota, queso trufado, 18€
longaniza extremeiia y delicias de queso de cabra

de Dofiana en aceite de albahaca.

La Gran Familia: paleta de gla, formatge trufat, llonganissa extremenya

i delicies de formatge de cabra de Dofiana en oli d'alfabrega.

- Lomo bellota 100% ibérico. 24€

Llom gla 100% iberic.

* Plato de queso afiejo curado 12,50€
en aceite de oliva virgen.

Plat de formatge anyec curat en oli d'oliva verge.

- Surtido de quesos El Cacereiio, nacionales 22€
e internacionales.

Assortit de formatges Il Cacererio, nacionals i internacionals.




PICAR'Y COMPARTIR CALIENTES
PICAR I COMPARTIR CALENTS

- Champifiones rellenos de jamon ibérico, cebolla 16,50€
caramelizada con muselina de mayonesa a la miel y
gratinado con parmesano.
Xampinyons farcits de pernil iberic, ceba caramellitzada amb mussolina

de maionesa a la mel i gratinat amb parmesa.

* Croquetas caseras de jamon ibérico El Cacerefio. 2,50€ /ud
Croquetes casolanes de pernil. El Carerio

- Croquetas caseras de bacalao. 250€ 'ud

Croquetes casolanes de bacalla.

- Croquetas caseras de cocido. 2,50€ "ud

Croquetes casolanes de bullit.

- Patatas El Cacerefio con “all I oli” suave y pimienta. 750€
Patates El Cacerefio amb “all i oli” suaw i pebre.

* Flores de alcachofa a baja temperatura con escamas 18,50€
de paleta de bellota (4ud).

Flors de carxofa a baixa temperatura amb escames de espatlla de gla.

* Escamas de torreznos crujientes de Soria. 16€

Escates de torresme cruixents de Soria.

- Tortilla de patatas con jamon de bellota y muselina 10,50€
de “all i oli” suave con sombrero de paleta de bellota
Truita de patates amb pernil de gla i mussolina de “all i oli” suau amb
barret de espatlla de gla.

- Tortilla de patata con jamén de bellota con salsa 13,50€
espaiiola y medallén de foie gratinado.
Truita de patata amb pernil de gla amb salsa espanyola i medallo

de foie gratinat.

- Huevos estrellados con butifarra perol, jamon de bellota  17,50€
y patata trufada.
Ous estrellats amb botifarra perol, pernil gla i patata trufada.

- Huevos estrellados con foie gratinado y jamén de bellota  19,50€
100% ibérico.

Ous estrellats amb foie gratinat i pernil de gla iberic 100%.

* Brochetas de pulpo con patata revolcona y pimentén de 17,50€
la Vera. 2ud.

Broquetes de pop amb patata revolcada i pimenton de la Vera. Zu

- Saquitos de pulled pork con salsa teriyaki 8ud. 11,50€

Saquets de pulled pork amb salsa teriyaki.

- Saquitos de queso de cabra y verduritas 8ud. 11,50€

Saquets de formatge de cabra i verduretes.




PARA REMATAR Y PRINCIPAL
PER A REMATAR 1 PRINCIPAL
*®

- Cachopo asturiano de jamén ibérico con queso.

Cachopo asturia de pernil iberic amb formatge.

* Rabo de vacuno a baja temperatura en su salsa
con parmentier trufada.

27€

24,50€

Cua de bovi a baixa temperatura amb la seva salsa amb parmentier trufada.

* Carrillera de cerdo a baja temperatura con patata
trufada.
Carrillera de porc a baixa temperatura amb patata trufada.

*1/2 cochinillo de Leon a baja temperatura con
guarnicion.

1/2 porcell de Lleé a baixa temperatura amb guarnicio.

* Pies de Cerdo a baja temperatura con patatas.

Peus de Porc a Baixa temperatura amb patates.

* Costillar de cerdo ibérico en su jugo.

Costellam de porc ibeéric en el seu suc.

- Callos a la madrileiia.

“Callos™ a la madrilenya.

- Hamburguesa premium vaca gallega 180gr
con cheddar y mayonesa a la miel en pan brioche.
Hamburguesa premium vaca gallega 180gr amb cheddar i

matonesa amb mel en pa brioix.

* Secreto de cerdo ibérico con salsa de miel y mostaza.

Secret de porc ibéric amb salsa de mel @ mostassa.

- Chueleta de vaca Simmental madurada 40 dias.

Mitjana de vaca Stimmental madurada 40 dies.

- Steak tartar de solomillo corte cuchillo.

Steak tartar de filet de vedella tallat a ganivet.

- Jarrete de cordero 300gr a baja temperatura.

Garreta de xai 300gr a baixa temperatura.

* Cochiffrito al ajillo con patatas porcionado a
baja temperatura.

“Cochifrito al ajillo” amb patates porcionat a baixa temperatura.

* Solomillo premium con foie de pato 350gr.

“Solomillo" premium amb foie de anec 300gr.

21,50€

109,50€

15,50€

15,50€

14,50€

14,50€

18,50€

90€\Kg

22€

17,90€

17.90€

49,0€

- Pan de coca con

tomate y aceite. 3,50€

Pa de coca amb tomaquet i oli.

*Pan de la casa. 2.50€

Pa de la casa.

* Pan sin gluten. 4,00€

Pa sense gluten.
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